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	柿のロースト
	赤ワインソース
	旬のキノコと
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	富士山サーモンのソテー
	酒粕のブールブラン
	鴨肉のロティ
	カシスのピュレ　紅芯大根

	本日のデザート
	Todays Dessert

	食後のお飲み物
	Caffe and

	¥￥9,900【税込み】
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	充実の7品コース
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	豆乳
	柿のロースト
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	旬のキノコと
	ムール貝のナージュ
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	食後のお飲み物
	Caffe and
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	フロマージュ盛り合わせ
	白桃のコンポート　ローズ風味


	本日のデザート
	Todays Dessert

	食後のお飲み物
	Caffe and

	¥￥19,800【税込み】
	お魚料理の
	アップグレード
	upgrade
	伊勢海老のポワレ
	￥4,950


	お肉料理の
	アップグレード
	upgrade
	銘柄牛
	フィレ肉のポワレ
	￥2,800


	オプション
	option
	ケーキ（4名様）
	要予約2日前まで
	￥3,800
	メッセージプレート
	￥1,100


	お子様セット
	¥￥2,200
	6歳くらいまで

	¥￥2,750
	10歳まで



	～送迎バスの手配について～
	～お食い初め、七五三 などについて～
	～影膳について～
	～タクシーチケットのお渡しについて～
	～キャンセルについて～
	前日23:59時までのご連絡は、キャンセル料0％ それ以降はキャンセル料100%を頂戴いたします。 キャンセルのご連絡はお電話か、LINE公式よりお願いいたします。


